Studia podyplomowe:
»Zarzadzanie jakoS$cig w przedsiebiorstwie — Menadzer Jakosci
w przemysle spozywczym”

1. Nazwa i charakterystyka studidw podyplomowych: ,Zarzadzanie jakoscia
w przedsiebiorstwie — Menadzer Jakosci w przemysle spozywczym”

Dwusemestralne studia podyplomowe prowadzone sg w systemie niestacjonarnym obejmujg
220 godzin zaje¢ wyktadowych i éwiczeniowych. . Studia Podyplomowe kierowane sg do oséb,
ktére majg wyksztatcenie wyzsze i chcg poszerzy¢ swoje kwalifikacje i uprawnienia zawodowe
jako petnomocnicy zarzadzania jakoscig. Studia umozliwiajg uzyskanie miedzynarodowych
certyfikatéw: Petnomocnika Jakos$ci oraz Menadzera Jakosci w przemysle spozywczym. Celem
Studiéw Podyplomowych dotyczacych zarzgdzania jakoscig w przedsiebiorstwie spozywczym
jest przekazanie studentom wiedzy, w gtdwnej mierze praktycznej, ktéra jest konieczna przy

opracowaniu, wdrazaniu i doskonaleniu systeméw jakosci wedtug standardéw
miedzynarodowych. Studia kierowane sg do absolwentéw wyzszych uczelni pracujgcych na
stanowiskach kierownikéw produkcji i laboratoriow, technologdédw zywnosci oraz kadry

technicznej zwigzanej z zarzadzaniem produkcjg, kontrolg i oceng jakosci zywnosci, do
nauczycieli szkét przemystu spozywczego i pracownikdw stacji Sanepidu. Program zajeé
obejmuje nastepujgce bloki tematyczne: Zarzadzanie projektem, Zarzadzanie procesem,
Rodzina norm 1ISO 9000, 9001, Metody statystyczne w Zarzadzaniu Jakoscig w
przedsiebiorstwie, Wymagania normy ISO 22000, Metody badania i oceny zagrozen w
przedsiebiorstwie, Dokumentacja Systemdéw Zarzgdzania Jakoscig (SZJ) wg ISO 9001, Audit
Jakosci i Audity Wewnetrzne, Proces Certyfikacji, Zintegrowane systemy zarzgdzania EN ISO
9001, HACCP, TQM, Dokumentacja systemu HACCP, Wymagania i regulacje prawne dla
systemu HACCP, Dobra praktyka higieniczna GHP, Dobra praktyka produkcyjna GMP,
Odpowiedzialnos¢ za wyrdb w Swietle wymagan i regulacji prawnych, Systemy monitorowania.
Zajecia prowadzone sg na terenie Wydziatu Mechanicznego PK prze nauczycieli akademickich
PK oraz trenerow TUV-Akademia.

2. Charakter studidw: studia kwalifikacyjne

3. Opis kwalifikacji (umiejetnosci) i uprawnien uzyskanych po zakornczeniu studidw:
Student po ukoriczonych studiach bedzie posiadat wiedze i umiejetnosci z zakresu systemow
bezpieczenstwa, bedzie umiat opracowaé, prowadzi¢ i nadzorowac¢ dokumentacje zwigzang z
produkcjg bezpiecznej zywnosci. Absolwent studiéw podyplomowych bedzie modgt zdawac
egzaminy na 2 miedzynarodowe certyfikaty: Petnomocnika Jakosci oraz Menadzera Jakosci w
przemysle spozywczym wydawane s3 przez TUV-Akademie Rheinland GmbH.

4, Zasady rekrutacji: Studia podyplomowe przeznaczone sg dla oséb legitymujacych sie
dyplomem ukoniczenia studidw wyzszych. Rekrutacja prowadzona jest z wolnego naboru.
Termin skfadania dokumentéw 30.11.2011

5. Czas trwania studiéw: dwa semestry, wymiar godzin 220

6. Kontakt: Sylwia Mierzejewska, nr tel. 094 34 78 404, sylwia.mierzejewska@tu.koszalin.pl



